
DIE GÄNSE  
FLATTERN & BRUTZELN 

 WIEDER IN DER PFANNE !!!!!! 
 

 

GÄNSELEBER, gebraten, und Obst 
auf Blattsalat in Balsamicodressing, Brot und Butter   
              
 
 
 

GÄNSEKEULE   CONFIT 
 

  mit Apfelrotkohl, Backapfel, gefüllt mit Preiselbeeren, 
                                       und Kartoffelklößen    

 
  Glasierte Maronen    
 

 

        
 
 
Weinempfehlung:  2008er  Côtes du Rhône,  A.O.C. 
 L’Union des Vignerons des Côtes du Rhône 
 Côtes du Rhône  
   Karaffe                  0,25 l           
 
 
 2004er Château Gauthier,  A.O.C. 

 Grand Vin de Bordeaux 
                                     Macon Médaille d´Argent 2006 
 Premières Côtes de Blaye  
        Karaffe                    0,25 l 
      


