DIE GANSE
FLATTERN & BRUTZELN

GANSELEBER, gebraten, und Obst

auf Blattsalat in Balsamicodressing, Brot und Butter

GANSEKEULE CONFIT

mit Apfelrotkohl, Backapfel, gefillt mit Preiselbeeren,
und Kartoffelklo3en

Glasierte Maronen

Weinempfehlung: 2008er Cotes du Rhéne, A.O.C.
L’'Union des Vignerons des Cotes du Rhéne
Cotes du Rhéne

Karaffe 0,251

2004er  Chateau Gauthier, A.O.C.
Grand Vin de Bordeaux
Macon Médaille d”’Argent 2006
Premiéres Cotes de Blaye
Karaffe 0,251




